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INVITATIE DE PARTICIPARE ta il el

Prin prezenta, vi aducem la cunostinfi ci Universitatea “Dunirea de Jos” din Galati este
interesatdl sd achizitioneze Servicii de servire masi (prinz si cind) si pauzi de cafea pentru
Conferinta Nationalid de Analize Medico-Farmaceutice de Laborator, 3-5 octombrie 2024 i vd
invitim si depuneti oferta tehnici si financiars, avind in vedere urméatoarele:

1. Denumirea autoritdtii contractante: Universitatea “Dundrea de Jos” din Galati

Cod de identificare: 3127522

Adresa: Str. Domneasci nr. 47, Galafi, Rominia

Telefon: 0236419177, 0336130115

Fax: 0236419177

2. Denumire invitatie: Servicii de servire masd (préinz §i cind) si pauzd de cafea pentru
Conferinta Nationali de Analize Medico-Farmacentice de Laborator, 3-5 octombrie 2024,
conform caietului de sarcini.

3. Modalitatea de desfisurare: achizitie directd.

Pentru depunerea ofertei: formularele atasate prezentei.
fmprtirea pe lot-uri: 7u

Valoarea estimati total fird TVA: : 27490.68 lei
Criteriu de atribuire: pretul cel mai scizut

Cod CPV: 55520000-1, 55300000-3

Tip contract: contract de servicii

RN o kW

Obiectul contractului: Servicii de servire masd (pring §i cind) i panzi de cafea pentru
Conferinta Nationalii de Analize Medico-Farmaceutice de Laborator, 3-5 octombrie 2024,
10. Data limitd de depuncre a ofertelor: 45 0 :1( o b L e / %}

11. Adresa la care se transmit ofertele: Universitatea ,Dunirea de Jos” din Galafi, Str.

Domneascit nr. 47, Galati, Rominia, cod pogstal 800008, Registraturd sau la adresa de e-mail

1563 1. 47, cod postal 800008, Galali, Romania, tek: 440 336 130 108, fax: +40 236 467 353, e«mail: recioral@un L.ro, web: www.uga ! r

Operator Tscr b nr. 36338 In registrul de evig a2 prele or = date cu caracter personal.
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dorins.puscasu@usal.ro

12. Limba de redactare a ofertei: Roméndi

13. Tip de finantare si modalitate de plati: Plata se face cu OP in termen de maximum 30 de zile
de la prestarea serviciilor, din fondurile grantului intern, in contul contractantului deschis la
Trezoreria Statului,

14. Moneda in care se transmite oferta de pret: lei

15. Persoana de contact: Dorina PUSCASU, tel. 0336 130 115, e-mail dorina.puscasw@ngal.ro

16. In eventualitatea in care oferta dumneavoastrd corespunde din punct de vedere al solicitirilor
din caietul de sarcini, se incadreaza in valoarea estimati precizatd in invitatie, achizitia se va
finaliza prin compdérare directa.

17. Va rugdm si confirmati primirea prezentei nvitatii 1a numirul de fax 0236419177 sau la adresa

de e-mail: o, rzrr’ﬂ?(.'ggls“ms:.r(k’:.mgn!.ro
/>,
[ /e p BN
/ RECTOR:/ § 8 \0
Prof. “IWK dr. ing. "‘habll M§l n BARBU

Q e 2

ERAH ADIUNCT ADMINISTRATIV,
DIRECTIA GENERALA MINISTRATIVA,
Ec. Carmen-Gabriela SIRB

SEF INTERIMAR,
SERVICIUL ACHIZITII PUBLICE
SI MONITORIZARE CONTRACTE
Ec. Marian DANAITL 4

f

INTOCMIT,
Dorina PUSCASU

,

Sir. Domneased nr. 47, cod postal 800008, Gaiali, Romania, el +40 336 130 108, fax: +40 236 461 353, e-mall recloral@ugal.ro, weh: wivww.ugal.ro
Operator inscris sub nr. 36338 In registrul de evidentd a prelucririlor de date cu caraclar parsom|
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CAIET DE SARCINI ™
Privind achizigia de Servicii de servire masa (préing §i cinii) si pauzi de cafea pentru

Conferinta Nationalii de Analize Medico-Farmaceutice de Laborator, 3-5 octombrie 2024

I. AUTORITATEA CONTRACTANTA: Universitatea ,,Duniirea de Jos” din Galati

II. OBIECTUL CAIETULUI DE SARCINI

1. Rolul prezentului caiet de sarcini il constituie achizitionarea de Servicii de servire masi (pranz si
cind) si pauzii de cafea aferente organizirii evenimentului Conferinta Nationali de Analize Medico-
Farmaceutice de Laborator, 3-5 octombrie 2024

III. CERINTE OBLIGATORII

1. Fiecare ofertd depusa este fermii si se va constitui intr-un document de riispuns la caietul de sarcini
§i la documentele anex3d la acesta, cu referinte clare care si rispundi fiecirei prevederi/
cerinfe/detaliu din fiecare punct si subpunct al prezentului caiet de sarcini si a specificatiilor tehnice,
inclusiv indicarea valorilor si detaliilor cuantificabile, acole unde este cazul,

2. Ofertele prezentate de depundtori, din partea fiecdrui participant, vor respecta datele din caietul de
sarcini i formularele anexate, Specificatiile obligatorii prezentate sunt minimale, iar parametrii
imbunitagiti sunt acceptati.

3. Propunerea tehnici va contine o fisd in oglinda, un comentariu, articol cu articol, al tuturor
specificafiilor confinute in caietul de sarcini, prin care se va demonstra corespondenta propunerii
tehnice cu specificatiile caietulni de sarcini. Propunerea tehnicd va fi prezentati astfel incat si
permitd identificarea cu usurintd a corespondentei cu cerintele din caictul de sarcini. Acolo unde apar
specificatii tehnice care indicd o anumita origine, sursi, productie, un procedeu special, 0 marci de
fabrici sau de comert, un brevet de inventie, o licenta de fabricatie se va citi ,,sau echivalent”.

Caietul de sarcini face parte integrantd din documentatia de atribuire si constituie ansamblul
cerintelor pe baza cérora se elaboreaza, de citre fiecare operator economie, propunerea tehnico-
financiara.

In acest sens orice oferta prezentatd va fi luatd in considerare, dar numai in misura in care aceasta se
inscrie fn limitele cerintelor din Caietul de Sarcini. Ofertarea care nu rispunde cerintelor
previizute in Caietul de Sarcini atrage descalificarea ofertantului.

Str, Dompeascd nr. 47, cod postal 800008, Galali, Romidriia, tel: +40 336 130 109, fax: +40 236 461 353, e-mail: reclorat@ugal.ro, web: v Ugal ro
Oparator ine sub nr. 36338 In registrul de evidentd a | rarflor de date cu caracter personal.
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Prevederile gi cerintele Caietului de Sarcini au caracter obligatoriu i nu vor exonera ofertantul
cistigitor de raspunderea de a asigura calitatea serviciilor prestate, prin efectuarea verificirilor
necesare sau care sunt prevazute in standardele si normale Tn vigoare, privind testarea calitatii
serviciilor.

Se interzice indicarea In documentatii a unor specificatii tehnice care desemneazd procedee speciale
ce pot duce la favorizarea sau eliminarea unuia sau mai multi ofertanti. O astfel de indicatie va fi
admisd numai cu mentivnea “sau echivalent™. Cerintele impuse prin prezentul caiet de sarcini sunt
considerate ca fiind minimale. Tn acest sens, orice ofertd prezentati care se abate de la prevederile
caietului de sarcini, va fi luatd In considerare, dar numai in misura in care propunerea tehnici
presupune asigurarea unui nivel calitativ superior cerintelor minimale din caietul de sarcini.

Toate cerintele solicitate in caietul de sarcini sunt minime si obligatorii. Nerespectarea partial
sau in totalitate a acestora va conduce la declararea ofertei ca fiind neconformi.

4. Propunerea tehnicé se va elabora in conformitate cu prevederile caietului de sarcini, cu obligatia
ca operatorii economici si indice in cadrul acesteia faptul ci la elaborarea ofertei an tinut cont de
obligatiile referitoare la conditiile de muncd gi protectia muncii. Informatii detaliate privind
reglementiirile care sunt in vigoare la nivel national si se referé la conditiile de munci si protectia
muncii, se pot obtine de la Inspectia Muncii sau de pe  site-ul:
http:/fwww.inspectmun,. ro/Legislatie/legislatie himl. Oferta va {i redactatd in limba roméni.

I SPECIFICATI TEHNICE

Nr. cert | DENUMIRE SERVICIU COD CPV
1. Servicii pauzd de cafea 90 pers./zi x 3 zile 55520000-1
2. Servicii de servire masa (pranz si cini) 91 pers./zi x 3 zile 55300000-3

DESCRIEREA SERVICIILOR SI CARACTERISTICI SOLICITATE:

1. Servicii pauzi de cafea
Perioada: 3-5 octombrie 2024 (3 zile) — orele de desfasurare vor fi comunicate de Beneficiar cu
minim 48 de ore inainte de eveniment
Numar participanti: 90 persoane/zi
Locatii: Prestatorul va asigura servirea coffee break-uritor la sediul propriu, in cadrul a 5 sili de
conferintd pe care le va pune la dispozitia Achizitorului in cele 2 zile, cu titlul gratuit,
pentru desfasurarea sesiunilor evenimentului, amplasate aproape unele de altele, in
cadrul unui complex hotelier, clasificat 3 stele, situat la o distan{d de maxim 2 km de
sediul Universitifii “Dunérea de Jos” din Galati (str. Domneasci nr. 47), cu respectarea
normelor sanitare si prevederilor legale in vigoare la momentul desfisurarii
evenimentului.
Indeplinirea cerintei esentiale de clasificare a complexului hotelier la minim 3 (trei) stele
se va face prin prezentarea copiei, conform cu originalul, a certificatului de clasificare al
hotelului propus in oferta.

Str. Domneascs nr.47, cod postal 800008, Galafi, Roménia, tel: +40 336 130 109, fax: +40 236 461 353, e-mail: reclorat@ugal.ro, web: vwwr.ugal.rc
Cperator nseris sub nr, 36338 in registrul de evidentd a prelucréiitor de date cu caractar peisonal,
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Indeplinirea cerintei esentiale privind amplasarea complexului hotelier in care se vor
asigura salile de conferinta si serviciile de coffee break in raza a maxim 2 kmn fata de sediul
Universititii “Dundrea de Jos” din Galafi pe sensul Galati, cladirea ce face obiectul
contractului - Str. Domneasca nr. 47, calculata pe ruta auto, se va face prin utilizarea site-
ului sau aplicatiei Geogle Maps (Iittps://www.google. com/maps ) Si prezentareq traseulii
rutier (aute) in format fizic A4 (print screen).

Capacitate sali de conferinta solicitate cu titlu gratuit in cele 3 zile:

- 1 sala cu suprafata minima de 150 mp si capacitate de 90 de locuri, dotata cu 2 (doua) cai de
acces, pentru a se pastra fluxul de intrare-iesire a participantilor, iar accesul in sala sa se poata
face direct din zona pietonala, din imediata apropiere a statiilor de transport in comun, pentru
a facilita accesul tuturor participantilor.

- 4 sali cu suprafata minima de 50 mp si capacitate de minim 25 de locuri aranjament
classroom, amplasate in imediata apropiere a salii de conferinte cu suprafata minima de 150
mp.

Dotari tehnico-organizatorice solicitate in cadrul fiecareia dinire cele 5 sali de conferinta:
[umina naturala; garderoba; spatiu secretariat dotat cu masa si scaune, la intrarea in salile de
conferinta; izolare fonica a salilor; aer conditionat cu control individuoal al temperaturii st
umiditatii; ecran de proiectie; flip-chart + consumabile; videoproiector; laptop; sonorizare cu 2
microfoane mobile si 2 microfoane fixe + asistenta tehnica; internet WI-FI si LAN network, cu
linie de back-up; prezidiu si pupitru speaker.

Tip servire coffee break: bufet tip cocktail
Logistica solicitata pentru coffee break/zi:
- amenajare 5 zone de buffet cu mese si fete de masa,
- mese cocktail — minim 20 buc. i fefe de masa;
- platouri inox/sticld/porielan si clesli inox;
- espresoare electrice — minim 5 buc.;
- dispensere din inox pentru bauturi calde (ceai) — minim 5 buc;
- farfurii gustari, desert si fructe- din porfelan;
- tacAmuri din inox;
- pahare din sticla;
- cesti cafea si cani ceai din portelan;
- spatule, servetele si alte consumabile;
- personal calificat.
Struciura meniu coffee break/persoana/zi:
- cafea espresso si cappuccino - nelinitat,
- ceai (minim 3 sortimente) - nelimitat;
- zahir alb/brun, indulcitor, lapte condensat, laméiie feliatd, miere de albine — nelimitat;
- apa minerali carbogazoasi, sticla 330 ml
- api minerald plati, sticla 330 ml

Slr. Domneasch nr.47, cod postal 800008, Galtall, Romania, lek +40 336 130 109, fax: +40 236 461 353, e-mail; reclorati@ugal.ro, web: www.ugal fi
Cperator inscris sub nr. 36338 in registrul de evidenta a prelucraritor de dale co caracter person;
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- bauturi racoritoare carbogazoase si necarbogazoase (fara continut de zahar sau alti
indulcitori sau aromatizate), 300 ml

- nectaruri din fructe (fara continut de zahar sau alti indulcitori sau aromatizate), 300 ml

- produse de patiserie-cofetarie (cu continut de zahar mai mic de 10g/100 g produs), 200
g (minim 8 sortimente)

- fructe proaspete, 300 g

- minisandwich-uri cu branzeturi, carne de curcan, vita, somon, ton, legume, 350 g (minim
12 sortimente)

2. Servicii de servire masi
Perioada: 3-5 octombrie 2024 (3 zile) — orele de desfasurare vor fi comunicate de Beneficiar cu
minim 48 de ore inainte de eveniment
Numar participanti: 91 perscane/zi
Tip servicii: 1 pranz si 1 ¢ina / persoana. / zi
Desfasurator servicii de servire masa;

ZIUA 1:
Masa de prinz
Locul de prestare: restaurant clasificat 3 stele din cadrul complexului hotelier clasificat 3 stele in
care s¢ vor asigura serviciile de pauza de cafea, situat la o distan{ad de maxim 2 km de sediul
Universitatii “Dunirea de Jos” din Galati (str. Domneascd nr. 47)Tip servire: bufet suedez cu
locuri la meseTip servire: bufet suedez cu locuri la mese
Logistica solicitata:

- amenajare minim 4 zone de buffet cu mese si fete de masa;

- mese cocktail — minim 15 buc. 5i fete de masi;

- mese rotunde cu fete de masa si scaune pentru toti invitatii;

- platouri inox / sticla/ portelan si clesti inox;

- chafing dish-uri pentru expunerea si mentinerea preparatelor calde — minim 15 buc.;

- farfurii gustare, fel de baza, desert si fructe din portelan;

- tacamuri din inox;

- pahare din sticla;

- cesti cafea din portelan;

- espresoare electrice — minim 4 buc.;

- dispensere din inox pentru bauturi calde (ceai) — minim 4 buc.;

- spatule, servetele si alte consumabile;

- personal calificat.

Structura meniu pranz/persoana/zi (cantitati finite, dupa procesarea termica a materiilor prime):
- asortiment de aperitive, gustari calde si reci, pe baza de branzeturi, carne si peste, 250 g
- asortiment de preparate vegetariene, 150 g
- bar de salate aperitiv, 200 g
- preparate de baza calde din carne de pasare, porc, vita si peste, 250 g
- garnituri, 250 g
- deserturi (cu continut de zahar mai mic de 10g/100 g produs), 200 g
-fructe, 250 g
- paine, 100 g
- apa minerala carbogazoasa si plata, 500 m! + 500 ml
Sir. Domneasea nrA7, cod postal 800008, Gelali, Romaénia, tel: +40 336 130 109, fax: +40 236 461 353, e-mail: recioral@ugal.ro, web: www ugal.ro
Operator nscris sub nr. 36238 in registrul de evidentd a prelucrérilor de date cu caracler ohal.
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- bauturi racoritoare, nectaruri din fructe (fara continut de zahar sau alti indulcitori sau
aromatizate) si fresh-uri din fructe, 500 ml

- cafea espresso si cappuccino, 150 ml

- ceai (minim 4 sortimente), nelimitat

Meniu solicitat pentru masa de pranz — ziua 1:
ASORTIMENT GUSTARI APERITIV:
Blini cu gorgonzola si dulceata de ceapa
Blini cu chorizo, salsa de mango cu chilly
Tuna cucumbert
Unt cu caviar de somon
Vol-au-vent cu ricotia si ardei copti
Vol-au-vent cu gorgonzola, mar si alune
Vol-an-vent cu ciuperci si verdeturi
Rolls chees fruit (capsuni, caise, prune)
Beetroot & cream cheese
Cup halloumi & red pepper skewers
Crema de branza gorgonzola cu curry si nuci
Crostini cu roast beef, piper aromat si sparanghel

ASORTIMENT PREPARATE VEGETARIENE:
Branza tofu cu foita de castravete si rosii cherry
Bruschetia cu legume

Clatite cu spanac si ciuperci

Crochete din cartofi cu susan

Ciuperei umplute

Cartof umplut cu legume

PREPARATE DE BAZA CALDE:

Muschi de pore rumenit cu otet balsamic si ceapa caramelizata
Sote de creveti black tiger cu rosii cherry si ciuperci

Tuscan chicken

Marocan chicken

Muschi de vita primavera

File de salau lemon pfeffer

Piept de rata caramelizat cu rosii cherry si miere de albine

File de pore cu alune si muguri de fasole

GARNITURI:

Taietei asiatici cu legume
Orez prajit

Legume la gratar

Cartofi gratinati dafne

SALATE:

Salata Waldorf
Salata Greceasca
Salata Caesar
Salata de cruditati

Sti. Domneasca nr.47, cod postat 800008, Galat, Roménia, tel: +40 336 130 108, fax: +40 236 461 353, e-mail: rectorat@ugal.ro, web: www.ugal.re
Cperater fnscris sub pr. 36338 in reglstrul de evidentd a prelucréritor de date cu caracter personai,
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DESERT:

Minitarte cu crema mascarpong
Mousse cu Bailey's si fructe rosii
Kiwi mousse

Casatta Siciliana

ASORTIMENT DE FRUCTE:
- struguri

- banane

- caise

- nectarine

- portocale

- capsuni

- pepene galben

- pepene verde

PAINE:

Specialitati panificatic

Paine la tava bagheta

Paine la tava cu cereale bagheta

BAUTURI:

Apa minerala carbogazoasa / plata

Bauturi racoritoare (fara continut de zahar sau alti indulcitori san aromatizate)

Nectaruri din fructe (fara continut de zahar sau alti indulcitori sau aromatizate)
Fresh-uri din fructe

Cafea espresso si cappuccino servite cu lapte condensat, zahar brun/alb, biscuit cafea,
ciocolata

Ceai (minim 4 sortimente)

Masa de cina

Locatie: restaurant clasificat 3 stele din cadrul complexului hotelier clasificat 3 stele in care se
vor asigura serviciile de pauza de cafea, situat la o distantd de maxim 2 km de sediul Universitatii
“Dunirea de Jos” din Galati (str. Domneasci nr. 47)

Indeplinirea cerintei esentinle privind clasificarea restaurantului la 3 stele se va face prin
Pprezeniarea copiei, conform cu originalul, a certificatulni de clasificare.

Indeplinirea cerintei esentiale privind amplasarea restaurantului in raza a maxim 2

km fata de sedivl Universititii “Dundrea de Jos” din Galati pe sensul Galati, cladirea ce
face obiectul contractului - Str. Domneasca nr. 47, calculata pe rufa auto, se va face prin
utilizarea site-ului sau aplicatiei Google Maps (liips://www.google.con/maps ) i
prezentareq trasenlui rutier (auto} in format fizic A4 (print screen).

Capacitate restavrant: minim 91 de locuri la mese

Sir, Domneascd nr47, cod pesial 800008, Galali, Romania, tel: +40 336 130 108, fax: +40 236 461 353, e-mail: reclorat@ugal ro, web: www.ugalro
Oparator Tnscris sub nr, 36338 Tn registrul de evidentd a prelucrdrlor de date cu caracler personal,
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Indeplinirea cerintei esentiale privind capacitatea minima de 91 de locuri a restaurantnului
se va face prin prezentarea copiei, conform cu originalul, a fisei anexa la certificatulni de
clasificare, privind closificarea unitatii de alimentatie

Tip servire: set-menu
Logistica solicitata:
- mese si scaune pentru toti participantii
- farfurii gustare, fel de baza si desert din portelan
- tacamuri din inox
- pahare din sticla
- servetele si alte consumabile
- personal calificat
Structura meniu cina /persoana (cantitati finite, dupa procesarea termica a materiilor prime):
- antre caid, 450 g
- fel de baza din carne cu garnitura si sos, 450 g
- desert (cu continut de zahar mai mic de 10g/100 g produs), 200 g
- apa minerala carbogazoasa/plata, 500 ml
- fresh din fructe, 500 ml
La cerere se vor asigura si meniuri vegetariene.

Meniu solicitat pentru masa de cina — ziua 1:
Antre cald
Somon cu sos de fructe de mare, orez arborio si nero di sepia, limes -150/100/200/50g
Main course
Antricot de vita cu sos de hribi si duleeata de visine, carpaceio de sparanghel, noisette din
legume cu ghimbir si nucsoara - 450 g
Desert
Mousse din ciocolata neagra belgiana si ciocolata alba belgiana, cu mascarpone si fiucte
de padure proaspete — 200 g
Bauturi
Apa minerala carbogazoasa si plata — 500 mi
Fresh din fructe - 500 ml

ZIUA 2:
Masa de prinz
Locul de prestare; restaurant clasificat 3 stele din cadrul complexului hoielier clasificat 3 stele in
care se vor asigura serviciile de pauza de cafea, situat la o distanti de maxim 2 km de sediul
Universitdtii “Duniirea de Jos” din Galati (str. Domneasca nr. 47)Tip servire: bufet suedez cu
locuri 1a mese
Tip servire: bufet suedez cu locuri la mese
Logistica solicitata:

- amenajare minim 4 zone de buffet cu mese si fete de masa;

- mese cocktail — minim 15 bue. i feje de masa;

- mese rotunde cu fete de masa si scaune pentru toti invitatii;

- platouri inox / sticla/ portelan si clesti inox;

- chafing dish-uri pentru expunerea si mentinerea preparatelor calde — minim 15 buc.;

Sir. Domneascs nr4y, cod postal 800008, Galati, Romdnia, tel: +40 336 130 {108, fax. +40 236 461 353, e-mail. rectoral@@ugal.ro, web: www ugal.re
Operator inscris sub ar. 36338 in reaistrul de evidentd a prelucrdrilor de date cu caracler nal.
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- farfurii gustare, fel de baza, desert si fructe din portelan;

- tacamuri din inox;

- pahare din sticla;

- cesti cafea din portelan;

- espresoare electrice — minim 4 buc.;

- dispensere din inox pentru bauturi calde (ceai) — minim 4 buc.;
- spatule, servetele si alte consumabile;

- personal calificat.

Structura meniu pranz/persoana/zi (cantitafi finite, dupa procesarea termica a materiilor prime);
- asortiment de aperitive, gustari calde si reci, pe baza de branzeturi, carne si peste, 250 g
- asortiment de preparate vegetariene, 150 g
- bar de salate aperitiv, 200 g
- preparate de baza calde din carne de pasare, porc, vita si peste, 250 g
- garnituri, 250 g
- deserturi {cu continut de zahar mai mic de 10g/100 g produs), 200 g
- fructe, 250 g
- paine, 100 g
- apa minerala carbogazoasa si plata, 500 mi + 500 ml
- bauturi racoritoare, nectaruri din fructe (fara continut de zahar sau alti indulcitori sau
aromatizate) si fresh-uri din fructe, 500 ml
- cafea espresso si cappuceino, 150 ml
- ceai (minim 4 sortimente), nelimitat

Meniu solicitat pentru masa de pranz — ziua 2:
ASORTIMENT GUSTARI APERITIV:
Blini cu somon si capere
Rulada de fazan in crusta cocanta de alune
Rafaelo de gorgonzola cu nuci
Terina de urs cu valeriana si coacaze rosii
Rulou de curcan cu rosii uscate si branza brie
Terina de porc cu fistic
Bruschetta cu rosii si anchois
Somon in crusta de alge cu caviar si chivas
Smochine in prosciutto

ASORTIMENT PREPARATE VEGETARIENE:

Rondele cu spanac

Clatite cu telina

Canapele de ardei cu mix de legume, branza tofu si masline umplute
Ardei gras cu fasole hatuta

Bulete din cartofi cu dovlecei si cascaval vegetal

Legume la gratar

Orez cu legume

Snitel telina

PREPARATE DE BAZA CALDE:

Piept de curcan cu sos parmezan

Rulouri de vita cu ardei si bacon

Risotto cu sfecla, parmezan si confit de rata

S Domneascd nrA7, cod posiel 800008, Galali, Reménia, tel: +A4( 3 130 109, fax: +40 226 461 353, e-mall: rectorat@ugal.io, wab: www.ugal.i
Operator Tnscris sub nr. 36338 In regisirul de evidentd & prelucrdilor de date cu caracter personal.

817



ROMANTA
il MINISTERUL EDUCATIEI
@t UNIVERSITATEA ,DUNAREA DE JOS” DIN GALATT

Cous-cous cu seminte de dovleac, aroma de sofran si cotlete de miel in crusta de fistic
verde

Caracatita St. Lucia

Porchetta

Salmone Wellington

Rulouri din salau cu zucchini

GARNITURI:

Legume wok aromate cu ghimbir

Risotto cu sfecla si parmezan

Broccolli cu bacon si porumb

Cous cous cu sofran si seminte de dovleac

SALATE:

Salata de cruditati cu nuca, prosciutto si struguri

Salata Mon Amour {(morcov, telina, porumb boabe, rosie, castraveti, piept pui gratar)
Salata Cuisine

Salata cu fructe de mare

DESERT:

Amareti chocolate

Vulcano

Pere marinate in vin rosu cu dulceata de sofran
Minitarte cu crema mascarpone

ASORTIMENT DE FRUCTE:
- kiwi

- struguri

- banane

- nectarine

- pere

- mere

- carambola

- physalis

PAINE:

Specialitati panificatie

Paine la tava bagheta

Paine la tava cu cereale bagheta

BAUTURI:

Apa minerala carbogazoasa / plata

Bauturi racoritoare (fara continut de zahar sau alti indulcitori sau aromatizate)

Nectaruri din fructe

Fresh-uri din fructe

Cafea espresso si cappuccine servite cu lapte condensat, zahar brun/alb, biscuit cafea,
ciocolata

Ceal (minim 4 sortimente)

Sir. Domnes w47, cod po 400008, Galali, Romania, tel: +40 336 130 108, fax: +40 236 461 353, e-mail: re @ugal.ro, web: www.ugal.ro
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Masa de cinéi

Locatie: restaurant clasificat 3 stele din cadrul complexului hotelier clasificat 3 stele in care se
vor asigura serviciile de coffee break, situat la o distanti de maxim 2 km de sediul Universitétii
“Dunirea de Jos” din Galafi (str. Dommeasci nr. 47)

Indeplinirea cerintei esentiale privind clasificarea restaurantului la 3 stele se va face prin
prezentarea coplel, conform cu originalul, a certificatulul de clasificare.

Indeplinirea cerintei esentiale privind amplasarea restaurantului in raza @ maxim 2 km
Jata de sedinl Universititii “Dundrea de Jos” din Galati pe sensul Galati, cladirea ce face
obiectul contractului - Str. Domneasca nr. 47, calculata pe ruta auto, se va face prin

prezeniarea traseului rutier (auto) in format fizic A4 (print screen).

Capacitate restaurant: minim 91 de locuri la mese

Indeplinirea cerintei esentiale privind capacitatea minima de 91 de locuri a restaurantului
se va face prin prezentarea copiei, conform cu originalul, a fisei anexa la certificatului de
clasificare, privind clasificarea unitatii de alimentatie

Tip servire: set-menu

Logistica solicitata:
- mese si scaune pentru toti participantii
- farfurii gustare, fel de bara si desert din portelan
- tacamuri din inox
- pahare din sticla
- servetele si alte consumabile
- personal calificat
Structura meniu cina /persoana (cantitati finite, dupa procesarea termica a materiilor prime):
- antre, 300 g
- fel de baza din came cu garnitura si sos, 450 g
- desert {cu continut de zahar mai mic de 10g/100 g produs), 200 g
- apa minerala carbogazoasa/plata, 500 mi
- fresh din fructe, 500 ml
La cerere se vor asigura si meniuri vegetariene.

Meniu solicitat pentru masa de cina — ziua 2:
Antre
Terina de piept de rata cu migdale, salata asortata si dressing de mango - 150/150 g
Main course
Steak de porc marinat si pulpa de curcan cu tarhon si cimbrisor la cuptor, acompaniate cu
cartofi taranesti si salata de varza — 450 g
Desert
Black forest cake — 200 g

Slr. Domneascd nr47, cod postal 860008, Galali, Romania, tef: +40 336 130 109, 40 236 461 353, e-mail: reclorat@ugal.ro, wely www ugal.ro
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GALATIENEIS

Bauturi

Apa minerala carbogazoasa si plata — 500 ml
Fresh din fructe - 500 ml

ZIUA 3:

Masa de pranz

Locul de prestare: restaurant clasificat 3 stele din cadrul complexului hotelier clasificat 3 stele in
care se vor asigura serviciile de pauza de cafea, situat la o distantd de maxim 2 km de sediul
Universititii “Dunirea de Jos™ din Galati (str. Domneasci nr. 47)Tip servire: bufet suedez cu
locuri la mese

Tip servire: bufet suedez cu locuri la mese

Logistica solicitata:

- amenajare minim 4 zone de buffet cu mese si fete de masa;

- mese cocktail —minim 15 bue. §i fefe de masa;

- mese rotunde cu fete de masa si scaune pentru toti invitatii;

- platouri inox / sticla/ portelan si clesti inox;

- chafing dish-uri pentru expunerea si mentinerea preparatelor calde — minim 15 buc.;
- farturii gustare, fel de baza, desert si fructe din portelan;

- tacamuri din inox;

- pahare din sticla;

- cesti cafea din portelan;

- espresoare electrice — minim 4 buc.;

- dispensere din inox pentru bauturi calde (ceai) — minim 4 buc.;
- spatule, servetele si alte consumabile;

- personal calificat.

Structura meniu pranz/persoana/zi (cantitati finite, dupa procesarea termica a materiilor prime):

Meniu

Sfr. Domnea

- asortiment de aperitive, gustari calde si reci, pe baza de branzeturi, came si peste, 250 g
- asortiment de preparate vegetariene, 150 g

- bar de salate aperitiv, 200 g

- preparate de baza calde din carne de pasare, porc, vita si peste, 250 g

- garnitur, 250 g

- deserturi (cu continut de zahar mai mic de 10g/100 g produs), 200 g

- fructe, 250 g

- paine, 100 g

- apa minerala carbogazoasa si plata, 500 ml + 500 ml

- bauturi racoritoare, nectaruri din fructe (fara continut de zahar sau alti indulcitori sau
aromatizate) si fresh-uri din fructe, 500 ml

- cafea espresso si cappuccino, 150 ml

- ceai (minim 4 sortimente), nelimitat

solicitat pentru masa de pranz — ziua 3:
ASORTIMENT GUSTARI APERITTV:
Blini cu gorgonzola si dulceata de ceapa
Blini cu chorizo, salsa de mango cu chilly
Tuna cucumbert

A nrA7, cod postal BODOOS, Galafi, Romania, tel: +40 336 130 109, fax: +40 230 461 353, e-mail: rectoral@ugal.ro, web: www ugal.i
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Unt cu caviar de somon

Vol-au-vent cu ricotta si ardei copti

Vol-au-vent cu gorgonzola, mar si alune
Vol-au-vent cu ciuperci si verdeturi

Rolls chees fruit (capsuni, caise, prune)

Beetroot & cream cheese

Cup halloumi & red pepper skewers

Crema de branza gorgonzola cu curry si nuci
Crostini cu roast beef, piper aromat si sparanghel

ASORTIMENT PREPARATE VEGETARIENE:
Branza tofu cu foita de castravete si rosii cherry
Bruscheita cu legume

Clatite cu spanac si ciuperci

Crochete din cartofi cu susan

Ciuperci umplute

Cartof umplut cu legume

PREPARATE DE BAZA CALDE:

Muschi de porc rumenit cu otet balsamic si ceapa caramelizata
Sote de creveti black tiger cu rosii cherry si ciuperci

Tuscan chicken

Marocan chicken

Muschi de vita primavera

File de salau lemon pfeffer

Piept de rata caramelizat cu rosii cherry si miere de albine

File de porc cu alune si muguri de fasole

GARNITURI:

Taietei asiatici cu legume
Orez prajit

TLegume la gratar

Cartofi gratinati dafne

SALATE:

Salata Waldorf
Salata Greceasca
Salata Caesar
Salata de cruditati

DESERT:

Minitarte cu crema mascarpone
Mousse cu Bailey's si fructe rosii
Kiwi mousse

Casatta Siciliana

ASORTIMENT DE FRUCTE:
- struguri
r. Domneascd nr.47, cod postal 800008, Galali, Romania, tel +40 336 130 108, fax: +40 236 461 e-mail: rectoral@iugal o, web: www.ugalro
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- banane

- caise

- nectarine

- portocale

- capsuni

- pepene galben
- pepene verde

PAINE:

Specialitati panificatie

Paine la tava bagheta

Paine la tava cu cereale bagheta

BAUTURLI:

Apa minerala carbogazoasa / plata

Bauturi racoritoare (fara continut de zahar sau alti indulcitori sau aromatizate)

Nectaruri din fructe

Fresh-uri din fructe

Cafea espresso si cappuccino servite cu lapte condensat, zahar brun/alb, biscuit cafea,
ciocolata

Ceai (minim 4 sortimente)

Masa de cind

Locatie: restaurant clasificat 3 stele din cadrul complexului hotelier clasificat 3 stele in care se
vor asigura serviciile de coffee break, situat la o distanid de maxim 2 km de sediul Universitagii
“Dunérea de Jos™ din Galati (str. Domneascd nr. 47)

Indeplinireqa cerintei esentiale privind clasificarea restaurantului lu 3 stele se va fuce prin
prezentarea copiei, conform cu originalul, a certificatului de clasificare.

Indeplinirea cerintei esentiale privind amplasarea restaurantului in raza a maxim

2 km fata de sediul Universititii “Dundrea de Jos” din Galati pe sensul Galati, cladirea ce
Jace obiectul contractului - Str. Domneasca nr. 47, calculata pe ruta auto, se va fuce prin
utilizarea site-ului sau aplicatiei Google Maps (hitps://www.google.convimaps ) si
prezentarea traseului rutier (auto) in format fizic A4 (print screen).

Capacitate restaurant: minim 91 de locuri la mese

Indeplinirea cerintei esentiale privind capacitatea minima de 91 de locuri a restanrantului
se va face prin prezentaren copiel, conform cu originalul, a fisei anexa la certificatului de
clasificare, privind clasificaren unitatii de alimentatie

Tip servire: set-menu

Logistica solicttata:
- mese si scaune pentru toti participantii
- farturii gustare, fel de baza si desert din portelan
- tacamuri din inox

Str, Demneascd nr.47, cod postal B0O000S, Galall, Romania, tel: +40 336 130 109, fax: +40 236 461 353, e-mail: rectorat@ugal.ro, web: www.ugal.re
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- pahare din sticla
- servetele si alte consumabile
- persomnal calificat

Structura meniu cina /persoana (cantitati finite, dupa procesarea termica a materiilor prime):
- starter, 350 g

- fel de baza din carne cu garnitura si sos, 450 g
- desert (cu continut de zahar mai mic de 10g/100 g produs), 200 g
- apa minerala carbogazoasa/plata, 500 ml
- fresh din fructe, 500 ml
La cerere se vor asigura si meniuri vegetariene.

Meniu solicitat pentru masa de cina — ziua 3:

Antre cald
Cotlet de pore cu cascaval si prosciutto cu salata mixta,

- . . 350 ¢
miez de nuca si cruton picant
Main course
File Butterfish cu brocoli, coponida dulce-picanta si sos 450 g
Bearnaise
Desert
Raspberry cake 200 g
Bauturi
Apa minerala carbogazoasa si plata 500 ml
Fresh din fructe 500 ml

Nu se accepta:

* bauturi nealcoolice care se incadreazi la codul NC 2202;

« alimente cu zahir adiugat, al ciror continut total de zahiir este mai mare de 10 g/100 g
produs, altele decit cozonacul si biscuitii

Zahir adiuwgat = se infelege zahiir din trestie, zahir brun, zaharozi cristalind, zahir invertit,
dexirozi, melasi, zaharuri din miere, melasi si siropuri, cum ar fi sirop de malt, sirop de fructe,
sirop de mal{ de orez, sirop de porumb, sirop de porumb bogat in fructozi, sirop de artar, sirop
de glucozii, glucozi-fructozd, fructozd, zaharozi, glucozd, lactozi, lactozd hidrolizati si
galactozi adiugate ca ingredientie, zaharuri in nectaruri, cum ar fi nectarul de flori de cocos,
nectarul de curmale, nectarul de agave, zaharuri din sucurile de fructe neindulcite, concentrat
de suc de fructe, zaharuri din piureuri de fructe si dulceati. [art. 266 alin. (1) pet. 37 CF: zahir

adiugat, in sensul art. 291 alin. (2) lit. ) pet. 3, are Intelesul prevazut la art. 439 alin. (4) Cod
fiscal redat anterior.

Achizitorul solicita ta executarea serviciilor de coffee break si servire masa sa fie
efectuata de prestatorul identificat in oferta. Nu se accepta inlocuirea prestatorului
identificat in oferta sau afilierea cu o alta entitate juridica sau subcontractarea
serviciilor de la alte entitati juridice,

Slr. Domneasci nr47, cod postal 800008, Galall, Roménia, Lol +40 236 130 109, fax: +40 236 461 353, e-nal: rectoral@ugal.ro, web: vaww.ugal.io
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Prestatorul va asigura serviciile de coffee break si serviciile de servire masa cina la
sediul propriu, in cadrul restaurantului clasificat 3 stele din cadrul complexului hotelier
clasificat 3 stele situat la o distantii de maxim 2 km de sediul Universititii “Dunfirea de
Jos” din Galati (str. Domneasca nr. 47). Serviciile de servire masa de pranz vor fi
asigurate in sistem catering, la sediul Universititii “Dunirea de Jos” din Galati (sir.
Domneasci nr. 47), cu respectarea normelor sanitare si prevederilor legale in vigoare
la momentul desfisuriirii evenimentului. Se va asigura de ofertant, toata logistica si
personalul necesare pentru prestarea serviciilon.

Cerinte esentiale de sanatate, de asigurare a calitatii si sigurantei serviciilor si de protectie a mediului:

Ofertantul, pemtru unitatea declaratid in ofertd trebuie s@ defind Certificat pentru atestarea
conformitatii cu normele de Igiena si Sanatate Publica, valabil la data limiti de depunere a
ofertei (se va prezenta copia conform cu originalul}, pentru locatiile propuse in oferta.

Ofertantul, pemtru unitatea declaratdd in ofertd trebuie si defind Autorizafie Sanitari
Veterinard si pentru Sigurana Alimentelor, valabilii la data limitd de depunere a ofertei (se va
prezenta copia conform cu originalul), pentru locatiile propuse in oferta.

Ofertantul, pemirn unitatea declarati in oferti va face dovada respectivii mdsurilor de Igiend
§i Sigurantid a Alimentelor, respectiv a apliclrii procedurilor permanente bazate pe principiile
HACCE, ¢f. HG 924/ 2005 (se va prezenta copia conform cu originalul a certificatului, valabil
la data limitd de depunere a ofertei, care atestd implementarea Sistemului de Management al
Sigurantei Alimentului).

In contextul Dezvoltirii Durabile, protectia medinlui a devenit parte infegranti a
managementului organizatiilor. Astfel, in contextul Consumului si Productiei Durabile, a
Planului de activne pentru Politica Indusirialid Durabild af UE, operalorii economici trebuie
s igi imbundtifeascd continuu performanta de mediu si sa aiba un impact pozitiv asupra
medinlui prin optimizarea proceselor de productie, reducerea impactului asupra mediului §i
utilizarea eficient a resurselor. In acest sens, ofertantul va face dovada implementarii unui
sistem de management de mediu operational conform cerinfelor standardului ISO/EN
14001:2015 (se va prezenta copia conform cu originalul a certificatului, valabil la data limitd
de depunere a ofertel, care atestii implementareq Sistemului de Management al Medinlui)

V. TERMEN DE PRESTARE -~ 3 zile in perioada 3-5 octombrie 2024, conform precizérilor din

prezentul caiet de sarcini. Orele de prestare a serviciilor vor fi stabilite cu minim 48 de ore inaintea
evenimentului.

V1. MODALITATEA DE DERULARE A CONTRACTULUI

a) Prestarea serviciilor se va face In stransi colaborare cu compartimentul de specialitate al achizitorului,

carc va

furniza materialele necesare realizérii serviciilor.
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b) Plata pentru serviciile prestate se va face in termen de maximum 30 de zile de la receptia si
inregistrarea facturii in original de cétre contractant, la sediul achizitorului, insotitd de dovada prestirii
serviciilor.

VII. RECEPTIA SERVICIILOR
Receptia se va face in mod obligatoriu pe baza urmitoarelor documente:
- Facturi fiscala;

- Proces-verbal de prestare a serviciilor.
- Lista de prezentd

VIII. CRITERIUL DE ATRIBUIRE

Autoritatea/entitatea contractanti atribuie contractul de servicii ofertantului care indeplineste toate
criteriile i cerinfele solicitate in cadrul documentatei si a depus oferta cea mai avantajoasi din punct de
vedere economic, pe baza criteriutui de atribuire prefuel cel mai scdzut, conform prevederilor art. 187
alin (3*1) din LEGE Nr. 98/2016 din 19 mai 2016 privind achizitiile publice. in urma analizei facute pe
proceduri, s-a constatat ¢ in cadrul documentatici au fost definite explicit atit clanzele contractuale, cét
si caracteristicile tehnice minime obligatorii ale produselor, drept pentru care se doreste doar punctarea
pretului.

Evaluarea ofertelor, respectiv a propunerilor financiare prezentate de ofertanti, se va realiza prin luarea
in considerare a prefului total (fird TVA), nscris Tn formularul de oferts,

IX. MODALITATEA DE PLATA
Achizitorul va face plata serviciilor realizate de citre contractant dupd receptionarea facturii si a
documentele justificative pentru serviciile efectiv prestate si confirmate. Mentionim c¢i documentele
justificative aferente unei facturi se vor depune la sediul Achizitorului in format hértie.
Prestarea serviciilor se considerd finalizatd, dupi semnarea procesului verbal de ambele parti, fiira
obiectiuni, si prezentarea documentelor justificative de contractant, achizitorului.
Plata se va face in termen de maximum 30 de zile de la receptia si inregistrarea facturii de cétre
contractant, la sediul achizitorului, insofitd de dovada prestérii serviciilor,
Documentele justificative care trebuie si Tnsojeascé factura:

- liste prezentd semnate de fiecare participant;

- proces-verbal de prestare a serviciilor;

- alte documente relevante.

X. CONDITH IMPUSE PENTRU SECURITATEA SI SANATATEA IN MUNCA SI
PROTECTIA MUNCII

Prestatorul trebuie si respecte cerintele legale de securitate §i sdndtate in munci respectiv de protectie a
mediului previzute de legislatia in vigoare aplicabild, fiind direct responsabil de consecingele
nerespectarii acestei legislatii (se va completea Formularul DECLARATIE PRIVIND SANATATEA
ST SECURITATEA N MUNCA)

Str. Dlemneascd nr47, cod postal 800008, Galati, Romania, tel. +49 336 130 109, fax: +40 236 461 353, e-mail: reclorai@ugal.ro, web: www.ugal.ro
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XI. VALABILITATEA OFERTEI

Oferta va fi valabild pe o pericadd de minimum 60 de zile de la data limiti pentru depunerea ofertelor
comunicati de Autoritatea contractantd in Invitatia de participare.

NOTA:
Rispunderea pentru continutul caietului de sarcini apartine persoanei din departamentul autorititii

contractante ce procedeazd lu intocmirea acestuia, pe baza necesititilor asumate de compartimentul
respectiv.

intocmit,

Prof.dr. Oana-Maria DRAGOSTIN
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FORMULARE

Formularul — 1 Formular de ofertd (propunerea financiard) pentru atribuirea contractului
Formularul — 2 Centralizator de preguri

Formularul — 3 Propunere tehnicd pentru atribuirea contractalui

Formularul — 4 Declaratie privind sidnditatea si securitatea in muncd

Formularul — 5 Declaratie privind conflictul de inferese pentru ofertanti/ ofertanti asociati/
subcontractanti/terfi susginitori



FORMULARUL nr. 1

OFERTANTUL
(denumirea/numele)
FORMULAR DE OFERTA
e L TR R S
(denumirea autoritdgii contractante si adresa completd)
Domnilor,

1. Examindnd documentatia de atribuire, subsemnatii, reprezentanti ai ofertantului
, (denumirea/numele ofertantului)  ne oferim
ca, in conformitate cu prevederile si cerinfele cuprinse in documentatia mai sus mentionats,

sd prestim
eI TTereraren e B TR fe e e ieTe s eieiaisioloio STolsisis]s lale1nisisiofa e eio aislo e TS 1o o ofelejaiele T T — pentru

suma de lei, (suma in litere 5iin cifre) la
care se adaugi taxa pe valoarea adaugati in valoare de lei (suma

in litere si in cifre)

2. Ne angajim ca, in cazul in care oferta noastrd este stabilitd cistigitoare, si incepem
serviciile si s& terminim prestarea acestora In conformitate cu specificatiile din caietul de sarcini in

(perioada in {itere si in cifre).

3. Ne angajam sd mentinem aceastd ofertd valabild pentru o duratd de
zile, respectiv pand la data de (durata in litere si in cifre)
(ziua/luna/onul) si ea va raméne obligatorie pentru noi si poate fi acceptatd oricand inainte de
expirarea periocadei de valabilitate.

4. Pani la incheierea si semnarea contractului de achizitie publicd aceasti ofertd, impreund
cu comunicarea transmisa de dumneavoastri, prin care oferta noasird este stabilitii cistightoare, vor
constitui un contract angajant Intre noi.

5. Tntelegem ca nu sunteti obligati sa acceptati oferta cu cel mai scizut pref sau orice alta
ofertd pe care o puteti primi.

Data / /

in calitate de , legal autorizat sa semnez
{semnaturg)
oferta pentru si in numele

(denumirea/numele ofertantului)



FORMULARUL nr. 2

Operaior Economic

(denumirea)

CENTRALIZATOR DE PRETURI

Privind achizifia de Servicii de servire masi (prinz si cinii) 5i pauzi de cafea pentru
Conferinta Nationald de Analize Medico-Farmaceutice de Laborator, 3-5 octombrie

: Cantitatea Pret unitar Pret total
= ey UM | solicitata | RON fara RON Valoare TVA | Pet (00 RON
) UM TVA farda TVA
0 1 3 4 5 6 T=6*% 8=6+7
Servicii pauzi de se completeazii | se completeazd | se completeazd | se completeazdi
1. | cafea 90 pers./zi x | serv 270 de cditre de cétre de ciitre de edire
3 zile ofertant ofertant ofertant ofertant
Servicil de servire se campleteazé | se completeazd | se completeazd | se completeazd
s masa (prinz si ety 7 de cditre de cdtrftz de cftr: de cftri
" | cind) 91 pers./zi x ofertant ofertan ofertan ofertan
3 zile
. se se completeazd
TOTAL completeazd completeazd de cdit’:iz’
de citre de cdire afetary
oferfant ofertant

Se va oferta intregul pachet.
Nu se accepti aferte partiale din cadrul pachetului §i nici oferte alternative.

Semndtura ofertantului san a reprezenfantului oferiantului
Numele §i prenumele semnatarului
Capacitate de semndtura

Detalii despre ofertant

Numele ofertantului

Tara de resedingd

Adresa

Adresa de corespondenid (dacd este diferiic)
Adresa de e-mail

Telefon / Fax

Data




OFERTANTUL

(denumireamumele)

FORMULARUL nr. 3

PROPUNERE TEHNICA

Servicii de servire masii (pranz si cini) si pauzi de cafea pentru
Conferinta Nationali de Analize Medico-Farmaceutice de Laborator, 3-5 octombrie

NR.
CRT.

CERINTE AUTORITATE CONTRACTANTA

PROPUNERE TEHNICA OFERTANT

Servicii de servire masa (prénz si cini) si pauzi de cafea pentru
Conferinta Nationali de Analize Medico-Farmaceutice de Laborator,

se completeazd de citre oferfant

3-5 octombrie
1 SPECIFICATII TEHNICE se completeazd de cdtre ofertant
Nr. | DENUMIRE SERVICIU COD
crt CPV
1. | Servicii pauzi de cafea 90 pers./zi | 55520000~
x 3 zile 1
2. | Servicii de servire masa (pranz si
55300000-
cind) 91 pers./zi x 3 zile 3

1. Servicii pauzi de cafea

Perioada: 3-5 octombrie 2024 (3 zile) — orele de desfasurare vor fi
comunicate de Beneficiar ¢cu minim 48 de ore fnainte de eveniment

Numar participanti: 90 persoane/zi

Locatii: Prestatorul va asigura servirea coffes break-urilor la
sediul propriu, in cadrul a 5 sali de conferinta pe care le va pune
fa dispozifia Achizitorului in cele 2 zile, cu titlul gratuit, pentrit
deslasurarea sesiunilor evenimentului, amplasate aproape unele
de altele, In cadrui unui complex hotelier. clasificat 3 stele, situat
la o distants de maxim 2 km de sediul Universita(ii “Dungrea de
Jos” din Galati {str. Domneascd nr. 47), cu respectarea normelor
sanitare §i prevederilor legale in vigoare la momentul desfasurérii
evenimentului.

Indeplinirea cerintei esentiale de clasificare a complexului hotelier
la minim 3 (trei) stele se va face prin prezentarea copiei, conform
cu originalul, a certificatului de clasificare al hotelului propus in
oferta.

Indeplinirea cerintei esentiale privind amplasarea complexului
hotelier in care se vor asigura salile de conferinta si serviciile de
coffee break in raza a maxim 2 km fata de sediul Universititii
“Dunérea de Jos” din Galali pe sensul Galati, cladirca ce face
obiectul contractului - Str. Domneasca nr. 47, calculata pe Tuta

auto, se va face prin ntjlizarea site-ului sau aplicatiei Google Maps




(hitps:/fwww.google.com/maps )} si prezentarea traseului rutier
(auto} in format fizic A4 (print screen).

Capacitate sali de conferinta solicitate cu titlu gratuit in cele 3
zile:

- 1 sala cu suprafata minima de 150 mp si capacitate de 90
de locuri, dotata cu 2 (doua} cai de acees, pentru a se pastra fluxul
de intrare-iesire a participantilor, jar accesul in sala sa se poata
face direct din zona pietonala, din imediata apropiere a statiilor de
transport in comun, pentru a facilita accesul tuturor participantilor,

= 4 salt cu suprafata minima de 50 mp si capacitate de
minim 25 de locuri aranjament classroom, amplasate in imediata
apropiere a salii de conferinte cu suprafata minima de 150 mp.

Dotari tehnico-organizatorice solicitate in cadrul fiecareia dintre
cele 5 sali de conferinta: lumina naturala; garderoba; spatiu
secretariat dotat cu masa si scaune, la intrarea in salile de
conferinta; izolare fonica a salilor; aer conditionat cu control
individual al temperaturii si umiditatii; ecran de proiectie; flip-
chart + consumabile; videoproiector; laptop; sonorizare cu 2
microfoane mobile si 2 microfoane fixe -+ asistenta tehnica;
internet WI-FI si LAN network, cu linie de bacl-up; prezidiu si
puptira speaker.

Tip servire coffee break: bufet tip cocktail

Logistica solicitata pentru coffee break/zi:

- amenajare 5 zone de buffet cu mese si fete de masa:

- mese cocktail — minim 20 buc. si fete de masi;

- platouri inox/sticli/portelan si clesti inox;

- espresoare electrice — minim 5 buc.;

- dispensere din inox pentru bauturi calde {ceal) — minim 5 buc.;
- farfurii gustari, desert si fiucte- din porfelan;

- tacdmuri din inox;

- pahare din sticla;

- cesti cafea si cani ceai din portelan;

- spatule, servetele si alte consumabile;

- personal calificat.

Structura meniu coffee break/persoana/zi;

- cafea espresso si cappuccino - nelimitat;

- ceal (minim 3 sortimente) - nelimitat;

- zah#r alb/brun, indulcitor, tapte condensat, 1amaie feliatd, miere
de albine — nelimitat;

- apd minerald carbogazoasi, sticla 330 ml

- apd minerald plata, sticla 330 ml

- bauturi racoriteare carbogazoase si necarbogazoase (fara
continut de zahar sau alti induleitori sau aromatizate), 300 m!

- nectaruri din fructe (fara continut de zahar sau alti indulcitori sau
aromatizate), 300 ml

- produse de patiserie-cofetarie {cu continut de zahar mai mic de
10g/100 g produs), 200 g (minim & sortimente)

- fructe proaspete, 300 g

- minisandwich-uri cu branzeturi, carne de curcan, vita, semon,
ton, legume, 350 g (minim 12 sortimente)

2 Servicii de servire masi

Perioada: 3-5 octombrie 2024 (3 zile) — orele de desfasurare vor fi
comunicate de Beneficiar cu minim 48 de ore Inainte de eveniment

Numar participanti: 91 persoane/zi

Tip servicii: 1 pranz si 1 cina/ persoana / zi




Desfasurator servicii de servire masa:
ZIUA 1:
Masa de prinz

Locatie: restaurant clasificat 3 stele din cadrul complexului
hotelier clasificat 3 stele in care se vor asigura serviciile de pauza
de cafea, situat fa o distan{d de maxim 2 km de sediul Universitatii
“Dunirea de Jos™ din Galati (str. Domneasca nr. 47)Tip servire:
bufet suedez cu locuri la mese

Logistica solicitata:

- amenajare minim 4 zone de buffet cu mese si fete de masa;

- mese cocktall —minim 15 buc. gi fete de masi;

- mese rotunde cu fete de masa i scaune pentru toti invitatii;

- platouri inox / sticla/ portelan si clesti inox;

- chafing dish-uri pentru expunerea si mentinerea preparatefor
calde — minim 15 buc.;

- farfurii gustare, fel de baza, desert si fructe din portelan;

- tacamuri din inox:

- pahare din sticla;

- cesti cafea din portelan;

- espresoare electrice — minim 4 buc.;

- dispensere din inox peniru bauturi calde {ceai) — minim 4 buc.;
- spatule, servetele si alte consumabile;

- personal calificat.

Siructura menju pranz/persoana/zi {cantitati finite, dupa
procesarea termica a materiilor priime):

- asortiment de aperitive, gustari calde si reci, pe baza de
branzeturi, camne si peste, 2350 g

- asortiment de preparate vegetariene, 150 g

- bar de salate aperitiv, 200 g

- preparate de baza calde din carne de pasare, pore, vita si peste,
250 g

- garnituri, 250 g

- deserturi {cu continut de zahar mai mic de 10g/100 g produs),
200 g

- fructe, 250 ¢

- paine, 100 g

- apa minerala carbogazoasa si plata, 500 m1 + 300 ml

- bauturi racoritoare, nectaruri din fructe (fara continut de zahar
sau alti induleitori sau aromatizate) si fresh-uri din fructe, 500 mi
- cafea espresso si cappuccino, 150 ml

- ceai (minim 4 sortimente), nelimitat

Meniu solicitat pentru masa de pranz — ziua 1:

ASORTIMENT GUSTARI APERITIV:

Blini cu gorgonzola si dulceata de ceapa

Blini cu chorizo, salsa de mango cu chilly

Tuna cucumbert

Unt cu caviar de somon

Vol-au-vent cu ricotta si ardei copti

Vol-au-vent cu gorgonzola, mar si alune
Vol-au-vent cu ciuperci si verdeturi

Rofls chees fruit (capsuni, caise, prune)

Beetroot & cream cheese

Cup halloumi & red pepper skewers

Crema de branza gorgonzola cu curry si nuci
Crostini ¢u roast beef, piper aromat si sparanghel
ASORTIMENT PREPARATE VEGETARIENE:
Branza tofu cu foita de castravete si rosii cherry
Bruschetta cu legume




Clatite cu spanac si ciuperci

Crochete din cartofi cu susan

Ciuperci umplute

Cariof umplut cu legume

PREPARATE DE BAZA CALDE:

Muschi de pore rumenit cu otet balsamic si ceapa caramelizata
Sote de creveti black tiger cu rosii cherry si ciuperci
Tuscan chicken

Marocan chicken

Muschi de vita primavera

File de salau lemon pfeffer

Piept de rata caramelizat cu rosii cherry si miere de albine
File de pore cu alune si muguri de fasole
GARNITURI:

Taietei asiatici cu legume

Orez prajit

Legume la gratar

Cartofi gratinati dafne

SALATE:

Salata Waldorf

Salata Greceasca

Salata Caesar

Salata de cruditati

DESERT:

Minitarte cu crema mascarpone

Mousse cu Bailey's si fructe rosii

Kiwi mousse

Casatta Siciliana

ASORTIMENT DE FRUCTE:

- struguri

- banane

- caise

- nectarine

- portocale

- capsuni

- pepene galben

- pepene verde

PAINE:

Specialifati panificatic

Paine la tava bagheta

Paine la tava cu cereale bagheta

BAUTURI:

Apaminerala carbogazoasa / plata

Bauturi racoritoare (fara continut de zahar sau akii indulcitori sau
aromatizate}

Nectaruri din fructe (fara continut de zahar sau alti induleitori sau
aromatizate)

Fresh-uri din fructe

Cafea espresso si cappuccing servite cu lapte condensat, zahar
brun/alb, biscuit cafea, ciocolata

Ceai (minim 4 sortimente)

Masa de cini

Locatie: restaurant clasificat 3 stele din cadrul complexului
hotelier clasificat 3 stele in care se vor asigura serviciile de pauza
de cafea, siluat la o distanta de maxim 2 km de sediul Universitatii
“Dunirea de Jos™ din Galati (str. Domneasci nr. 47)

Indeplinirea cerintei esentiale privind clasificarea restaurantului la
3 stele se va face prin prezentarea copiei, conform cu originalul, a
certificatului de clasificare.

Indeplinirea cerintei esentiale privind amplasarea restaurantului in
raza a maxim 2 km fata de sediul Universitatii “Dunéirea de Jos”
din Galati pe sensul Galati, cladirea ce face obiectul contractului -
Str, Domuieasca nr. 47, caleulata pe ruta auto, se va face prin




utilizarea site-ului sau  aplicatiei  Google  Maps
(https://www.google.com/maps } si prezentarea trascului rutier
(auto) in format fizic A4 (print screen).

Capacitate restaurant: minim 91 de locuri la mese

Indeplinirea cerintei esentiale privind capacitatea minima de 91 de
locuri a restaurantului se va face prin prezentarea copiei, conform
cu originalul, a fisei anexa la certificatului de clasificare, privind
clasificarea unitatii de alimentatie

Tip servire: set-menu

Logistica solicitata:

- mese si scaune pentru toti participantii

- farfurii gustare, fel de baza si desert din portelan

- tacamuri din inox

- pahare din sticla

-servetele si alte consumabile

-personal calificat

Structura meniu cina /persoana (cantitati finite, dupa procesarea
termica a materiilor prime):

- antre cald, 450 g

- fel de baza din camne cu gamitura si sos, 450 g

- desert (cu continut de zahar mai mic de 10g/100 g produs), 200
24

- apa minerala carbogazoasa/plata, 500 ml

- fresh din fructe, 500 ml

L.a cerere se vor asigura si meniuri vegetariene.

Meniu solicitat pentru masa de cina — ziua 1:

Antre cald
Somon cu sos de fructe de mare, orez arborio sinero di sepia, limes
-150/100/200/50g

Main course
Antricot de vita cu sos de hribi si dulceata de visine, carpaccio de
sparanghel, noisette din legume cu ghimbir si nucsoara - 450 g

Desert
Mousse din ciocolata neagra belgiana si ciocolata alba belgiana,
cu mascarpone si fructe de padure proaspete — 200 g

Bauturi
Apa minerala carbogazoasa si plata — 500 ml
Fresh din fructe - 500 ml

ZiUA 2:
Masa de prinz

Locatie: restaurant clasificat 3 stele din cadrul complexului
hotelier clasificat 3 stele in care se vor asigura serviciile de pauza
de cafea, situat la o distantd de maxim 2 km de sediul Universitaii
“Dunarea de Jos” din Galati {str. Demneasca nr. 47)Tip servire:
bufet suedez cu locuri la meseTip servire: bufei snedez cu locuri
la mese

Logistica selicitata:

- amenajare minim 4 zone de buffet cu mese si fete de masa;
- mese cockfail — minim 15 buc. si fete de masa;

- mese rotunde cu fete de masa i scaune pentruy toti invitatii;
- platouri inox / sticla/ portelan si clesti inox;




- chafing dish-uri pentru expunerea si mentinerea preparatelor
calde — minim 15 buc.;

- farfurii gustare, fel de baza, desert si fructe din portelan;

- tacamuri din inox;

- pahare din sticla;

- cesti cafea din portelan;

- espresoare electrice — minim 4 buc.;

- dispensere din inox pentru bauturi calde {(ceai) — minim 4 buc.;

- spatule, serveiele si alte consumabile;

- personal calificat.

Structura meniu  pranz/persoana/zi (cantitati finite, dupa
procesarea termica a materiilor prime):

- asortiment de aperitive, gustari calde si reci, pe baza de
branzeturi, carne si peste, 230 g

- asortiment de preparate vegetariene, 150 g

- bar de salate aperitiv, 200 g

- preparate de baza calde din carne de pasare, pore, vita si peste,
250 g

- garnituri, 250 g

- deserturi (cu continut de zahar mai mic de 10g/100 g produs),
200 g

- fructe, 250 g

- paine, 100 g

- apa minerala carbogazoasa si plata, 500 ml + 300 ml

- bauturi racoritoare, nectaruri din fructe (fara continut de zahar
sau alti indulcitori sau aromatizate) si fresh-uri din fructe, 500 ml
- cafea espresso si cappuccino, 150 mi

- ceal (minim 4 sortimente), nelimitat

Meniu solicitat pentru masa de pranz — zivua 2:

ASORTIMENT GUSTARI APERITIV:

Blini cu somon si capere

Rulada de fazan in crusta cocanta de alune

Rafaelo de gorgonzola cu nuci

Terina de urs cu valeriana si coacaze rosii

Rulou de curcan cu rosii uscate si branza brie

Terina de porc cu fistic

Bruschetta cu rosii si anchois

Somon in crusta de alge cu caviar si chivas

Smeochine in prosciutto

ASORTIMENT PREPARATE VEGETARIENE:

Rondele cu spanac

Clatite cu telina

Canapele de ardei cu mix de legume, branza tofu si masline
umplute

Ardei gras cu fasole batuta

Bulete din cartofi cu dovlecei si cascaval vegetal

Legume la gratar

Orez culegume

Snitel telina

PREPARATE DE BAZA CALDE:

Piept de curcan cu sos parmezan

Rulouri de vita cu ardei si bacon

Risotto cu sfecla, parmezan si confit de rata

Cous-cous cu seminte de dovleac, aroma de sofran si cotlete de
migl in crusta de fistic verde

Caracatita St. Lucia

Porchetta

Salmone Wellington

Rulouri din salau cu zucchini

GARNITURI:
Legume wok aromate cu ghimbir




Risotto cu sfecla si parmezan
Broceolli cu bacon si porumb
Cous cous cu sofran si seminte de dovleac

SALATE:

Salata de cruditati cu nuca, prosciutto si struguri

Salata Mon Amour (morcov, telina, porumb boabe, rosie,
castraveti, piept pui gratar)

Salata Cuisine

Salata cu fructe de mare

DESERT:

Amareti chocolate

Vulcano

Pere marinate in vin rosu cu dulceata de sofran
Minitarte cu crema mascarpone
ASORTIMENT DE FRUCTE:
- kiwi

- struguri

- banane

- nectarine

- pere

- mere

- carambola

- physalis

PAINE:

Specialitati panificatie

Paine la tava bagheia

Paine la tava cu cercale bagheta

BAUTURI:

Apa minerala carbogazoasa / plata

Baumri racoritoare (fara continut de zahar sau alti indulcitori sau
aromatizate)

Nectanui din fructe

Fresh-uri din frucie

Cafea espresso si cappuccino servite cu lapte condensat, zahar
brun/alb, biscuit ¢cafea, ciocolata

Ceai (minim 4 sortimente)

IvEasa de cindi

Locatie: restaurant clasificat 3 stele din cadrul complexului
hotelier clasificat 3 stele in care se vor asigura serviciile de coffee
break, situat la o distan{d de maxim 2 km de sediul Universitatii
“Dunirea de Jos™ din Galati (str. Domneasci nr. 47)

Indeplinirea cerintei esentiale privind clasificarea restaurantului la
3 stele se va face prin prezentarea copiei, conform cu originalul, a
certificatului de clasificare.

Indeplinirea ceriniei esentiale privind amplasarea restaurantulni in
raza a maxim 2 km fata de sedivl Universititii “Dunirea de Jos”
din Galati pe sensul Galati, cladirea ce face obiectul contractuhui -
Str. Domneasca nr. 47, calculata pe ruta auto, se va face prin
utilizarea site-ului sau aplicatiei Google  Maps
(hitps:/fwww.google.com/maps } si prezentarea traseului rutier
(auto) in format fizic A4 (print screen).




Capacitate restaurant: minim 91 de locuri la mese

Indeplinirea cerintei esentiale privind capacitatea minima de 91 de
locuri a restaurantului se va face prin prezentarea copiei, conform
cu originalul, a fisel anexa la certificatului de clasificare, privind
clasificarea unitatii de alimentatie

Tip servire: set-memu

Logistica solicitata:
- mese si scaune pentru toti participanti
- farfurii gustare, fel de baza si desert din portelan
- tacamuri din inox
- pahare din sticla
- servetele si alte consumabile
- personal calificat

Structura meniu cina /persoana (cantitati finite, dupa procesarea
termica a materiilor prime):

- amre, 300 g

- fel de baza din carne cu garnitura si sos, 450 g

- desert (cu continut de zahar mai mic de 10g/100 g produs) , 200
g

- apa minerala carbogazoasa/plata, 500 m]

- fresh din fructe, 500 inl

La cerere se vor asigura si meniuri vegetariene,

Meniu solicitat pentru masa de cina — ziua 2:

Antre

Terina de piept de rata cu migdale, salata asortata si dressing de
mango - 150/150 g

Main course

Steak de pore marinat si pulpa de curcan cu tarhon si cimbrisor la
cuptor, acompaniate cu cartofi taranesti si salata de varza— 450 g

Desert

Black forest cake — 200 g

Bauturi

Apa minerala carbogazoasa si plata — 500 ml
Fresh din fructe - 500 ml

ZIUA 3:
Masa de prinz

Locul de prestare: Universitatea ,,Duniirea de Jos™ din Galati —
Sala Senatului

Tip servire: bufet suedez cu locuri la mese

Logistica solicitata:

- amenajare minim 4 zone de buffet cu mese si fete de masa;

- mese cocktail — minim 15 buc. i fete de mas3;

- mese rotunde cu fete de masa gi scaune pentru toti invitatii;

- platouri inox / sticla/ portelan si clesti inox;

- chafing dish-uri pentru expunerea si mentinerea preparatelor
calde — minim 15 buc.;

- Tarfurii gustare, fel de baza, desert si fructe din portelan;

- tacamuri din inox;

- pahare din sticla;

- cesti cafea din portelan;

- espresoare electrice — minim 4 buc.,

- dispensere din inox pentru bauturi calde (ceai) — minim 4 bue.:
- spatule, servetele si alte consumabile;

- personal calificat,




Structura meniu  pranz/persoana/zi  (cantitati finite, dupa
procesarea iermica a materiilor prime);

- gsortiment de aperitive, gustari calde si reci, pe baza de
branzeturi, camne si peste, 250 g

- asortiment de preparate vegeiariene, 150 g

- bar de salate aperitiv, 200 g

- preparate de baza calde din carne de pasare, pore, vita si peste,
250g

- garnituri, 250 g

- deserturi {cu continut de zahar mai mic de 10g/100 g produs),
200g

- fructe, 250 g

- paine, 100 g

- apa minerala carbogazoasa si plata, 500 ml + 500 ml

- bauturi racoritoare, nectaruri din fructe (fara continut de zahar
sau alti indufcitori sau aromatizate) si fresh-uri din fructe, 500 ml
- cafea espresso si cappuccino, 150 ml

- ceai (minim 4 sortimente), nelimitat

Meniu solicitat pentru masa de pranz — ziva 3:

ASORTIMENT GUSTARI APERITIV:

Blini cu gorgonzola si dulceata de ceapa

Blini cu chorizo, salsa de mango cu chilly

Tuna cucumbert

Unt cu caviar de somon

Vol-au-vent cu ricotta si ardei copti

Vol-au-vent cu gorgonzola, mar st alune

Vol-au-vent cu ciuperei si verdeturi

Rolls chees fruit (capsuni, caise, prune)

Beetroot & cream cheese

Cup halloumi & red pepper skewers

Crema de branza gorgonzola cu curry si nuci

Crostini cu roast beef, piper aromat si sparanghel
ASORTIMENT PREPARATE VEGETARIENE:

Branza tofu cu foita de castravete si rosii cherry

Bruschetta cu legume

Clatite cu spanac si ciuperci

Crochete din cartofi cu susan

Ciuperci umplute

Cartof umplut cu legume

PREPARATE DE BAZA CALDE:

Muschi de porc rumenit cu otet balsamic si ceapa caramelizata
Sote de creveti black tiger cu rosii cherry si ciuperci
Tuscan chicken

Marocan chicken

Muschi de vita primavera

File de salau lemon pfeffer

Piept de rata cararuelizal cu rosii cherry si miere de albine
File de pore cu alune si muguri de fasole

GARNITURI:

Taietei asiatici cu legume

Orez prajit

Legume la gratar

Cartofi gratinati dafne

SALATE:

Salata Waldorf

Salata Greceasca

Salata Caesar

Salata de cruditati

DESERT:

Minitarte cu crema mascarpone
Mousse cu Bailey's si fructe rosii
Kiwi mousse

Casatta Siciliana
ASORTIMENT DE FRUCTE:

- struguri




- banane

- caise

- nectarine

- portocale

- capsuni

- pepene galben

- pepene verde

PAINE:

Specialitati panificatie

Paine la tava bagheta

Paine Ia tava cu cereale bagheta

BAUTURI:

Apa minerala carbogazoasa / plata

Bauturi racoritoare (fara continut de zahar sau alti indulcitori sau
aromatizate)

Nectaruri din fructe

Fresh-uri din fructe

Cafea espresso si cappuccino servite cu lapte condensat, zahar
brun/alb, biscuit cafea, ciocolata

Ceai (minim 4 sortimente)

Masa de cin3

Locatie: restaurant clasificat 3 stele din cadrul complexului
hotelier clasificat 3 stele in care se vor asigura serviciile de coffee
break, situat [a o distan{i de maxim 2 km de sediul Universitatii
“Dunirea de Jos” din Galati (str. Domneascii nr. 47)

Indeplinirea cerintei esentiale privind clasificarea restaurantului la
3 stele s va face prin prezentarea copiei, conform cu originalul, a
certificatului de clasificare.

Indeplinirea cerintei esentiale privind amplasarea restaurantului in
raza a mgxim 2 km fata de sediul Universitatii “Dundrea de Jos™
din Galati pe sensul Galati, cladirea ce face obiectul contractului -
Str. Domneasca nr. 47, calculata pe ruta auto, se va face prin
utilizarea site-ului sau aplicatiei Google Maps
(https:/fwww.google.com/maps ) si prezentarea traseului rutier
(auto} in format fizic A4 (print screen).

Capacitate restaurant: minim 91 de locuri la mese

Indeplinirea cerintei esentiale privind capacitatea minima de 91 de
locuri a restaurantului se va face prin prezentarea copiei, conform
cu originalul, a fisei anexa la certificatului de clasificare, privind
clasificarea unitatii de alimentatie

Tip servire: set-menu

Logistica solicitata:
- mese si scaune pentru toti participantii
- farfurii gustare, fel de baza si desert din portelan
- tacamuri din inox
- pahare din siicla
- servetele si alte consumabile
- personal calificat

Structura meniu cina /persoana (cantitati finite, dupa procesarea
termica a materiilor prime):

- starter, 350 g

- fel de baza din carne cu garnitura si sos, 450 g

- desert (cu continut de zahar mai mic de 10g/100 g produs), 200
g

- apa minerala carbogazoasa/plata, 500 ml

- fresh din fructe, 300 mi

La cerere se vor asigura si meniuri vegetariene.




Meniu solicitat pentru masa de cina — ziua 3;

Anfre cald

Cotlet de porc cu cascaval si prosciutto cu salata mixta, miez de

nuca si cruton picant 350 g

Main course

File Butterfish cu brocoli, copenida dulee-picanta si sos Bearnaise
450 g

Desert

Raspberry cake 200 g

Bauturi

Apa minerala carbogazoasa si plata 500 ml

Fresh din fructe 500 ml

Nu se accepti:
0 bauturi nealcoolice care se incadreazi la codul NC 2202:

S alimente cu zahar adiugat, al caror continut total de zahar
este mai mare de 10 g/100 g produs, altele decit cozonacul si
biscuitii

Zahiir adaugat = se infelege zahdr din trestie, zahir brur, zaharozi
cristalind, zahdr invertit, dextrozd, melasi, zaharuri din miere,
melasa si siropuri, cum ar fi sirop de malj, sirop de fructe, sirop de
mal{ de orez, sirop de porumtb, sirop de porumb bogat in fructozi,
sitop de artar, sirop de glucoza, glucozi-fructozs, fructoza,
zaharozd, glucozd, lactozs, lactoza hidrolizati si galactozi
addugate ca ingrediente, zaharuri in nectaruti, cum ar fi nectaryl
de flori de cocos, nectarul de curmale, nectarul de agave, zaharuri
din sucurile de fructe neindulcite, concentrat de suc de fructe,
zaharuri din piureurl de fructe §i dulceatd. [art. 266 alin. (1) pet.
37 CF: zahi#ir adaugat, in sensul art. 291 alin. (2) lit. €) pet. 3, are.
intelesul previzut la art. 439 alin. (4) Cod fiscal redat anterior.

Achizitorul solicita ca executarea serviciilor de coffee break si
servire masa sa fie efectuata de prestatorul identificat in oferta. Nu
se accepta inlocuirea prestatorului identificat in oferta sau afilierea
¢u o alta entitate juridica sau subcontractarea serviciilor de la alte
entitati juridice.

Prestatorul va asigura serviciile de coffee break si serviciile de
servire masa cina la sediul propriu, in cadrul restaurantului
clasificat 3 stele din cadrul complexului hotelier clasificat 3 stele
situatla o distan{i de maxim 2 km de sediul Universititii “Dundirea
de Jos” din Galati (str. Domneascd nr. 47). Serviciile de servire
masa de pranz vor fi asigurate in sistem catering, la sediul
Universitatii “Duniirea de Jos” din Galati (str. Domneasci nr. 47),
cu respectarea normelor sanitare §i prevederitor legale in vigoare
la momentul desfasuririi evenimentului, S¢ va asigura de ofertant,
toata logistica si personalul necesare pentru prestarea serviciilor,

Ofertantul, pemtru unitatea declarata in ofertd trebuie sa detinz
autorizatic sanitard veterinard si pentru siguranta alimentelor
pentru  codurile CAEN 3621 say 5610 (sau documente
echivalente) valabilz la data limitd de depunere a ofertei (sc va
prezenia copia conform cu originalul).

se completeazi de cditre afertant

Ofertantul, pemiru unitatea declarati in oferta va face dovada
respectiirii masurilor de igiend si siguranta a alimentelor, respectiv
a aplicdrii proceduritor permanente bazate pe principiile HACCP,
cf. HG 924/ 2005 (se va prezenta copia conform cu originalul a
certificatului, valabil [a data limitd de depunere a ofertei, care
atestd implementarea Sistemului de Management af Siguranfei
Alimentului).

se completeazi de citre ofertant

[}

in contextul Dezvoltarii Durabile, protectia mediului a devenit
paite integrantdi a managementului organizagiilor. Astfel, in
contextul Conswmnului i Productiei Durabile, a Planului de actiune
pentru Politica Industriali Durabila al UE, operaiorii economict

se completeazil de citre ofertant




trebuie s4 iy imbunatateascd continuu performanta de mediu si sa
aiba un impact pozitiv asupra mediului prin optimizarea
proceselor de productie, reducerea impactului asupra medinlui g
utilizarea eficientd a resurselor, In acest sens, ofertantul va face
dovada implementarii wnui sistem de management de mediu
operational conform cerintelor standardului ISO/EN 14001:2015
(se va prezenta copia conform cu originalul a certificatului, valabil
la data limiti de depuncre a ofertei, care atestd implementarea
Sisternului de Management al Mediului).

TERMEN DE PRESTARE - 3 zile in perioada 3-5 octombric
2024, conform precizirilor din prezentul caiet de sarcini. Orele de
prestare a serviciilor vor fi stabilite cu minim 48 de ore inainiea
evenimentuhui,

se completeazd de cditre ofertant

MODALITATEA DE DERULARE A CONTRACTULUI

a)
compartimentul de specialitate al achizitorului, care va farniza
materialele necesare realizarii serviciilor.
b)  Plata pentru serviciile prestate se va face in termen de
maximum 30 de zile de la receptia si inregistrarea facturii in
original de c3tre contractant, la sediul achizitorului, nsotitd de
dovada prestirii serviciilor.

Prestarea serviciilor se va face in strinsi colaborare cu

se completeazd de cdtre ofertant

RECEPTIA SERVICIILOR

Recepiia se va face in mod obligatoriu pe baza urmitoarelor
documente:

- Facturi fiscali;

= Proces-verbal de prestare a serviciilor,

- Lista de prezenti

se completeazi de ciitre ofertant

Achizitorul va face plata serviciilor realizate de citre
contractant dupd recepfionarea facturii si  a
documentele justificative pentru serviciile efectiv
prestate si confirmate. Mentionam ci documentele
Justificative aferente unei facturi se vor depune la
sediul Achizitorului in format hartie.
Prestarea serviciilor se considerd finalizati, dupi
semnarea procesului verbal de ambele parti, fira
obiectiuni, si prezentarea documentelor justificative de
contractant, achizitorului.
Plata se va face In termen de maximum 30 de zile de la
receptia si inregistrarea facturii de catre contractant, la
sediul achizitorului, insotiti de dovada prestirii
serviciilor.
Documentele justificative care trebuie sa insoteasci
factura:

- liste prezentd

participant;
- proces-verbal de prestare a serviciilor;
- alte documente relevante,

semnate  de  fiecare

se completeazd de cditre ofertant

CONDITII TMPUSE PENTRU SECURITATEA _ SI
SANATATEA IN MUNCA SI PROTECTIA MUNCIH

Prestatorul trebuie si respecte cerintele legale de securitate si
sinalate In munci respectiv de protectic a mediului previzute de
legislatia Tn vigoare aplicabils, fiind direct responsabil de
consecintele nerespectirii acestel legislatii (se va completea
Formularsl DECLARATIE PRIVIND SANATATEA SI

se va completa Formularul DECLARAT{E
PRI VINp SANATATEA SI SECURITATEA IN
MUNCA




SECURITATEA IN MUNCA)

10 VALARILITATEA OFERTEIL se completeazd de cdire ofertant
Oferta va fi valabild pe o perioada de minimum 60 de zile de la
data limitd pentru depunerea ofertelor comunicata de Autoritatea
contractantd in Invitatia de participare.

Semncitura ofertantului sau o reprezentantului ofertantului

Numele i prenumele semnatarulil. e
Capacitate de semndiura
Detalii despre ofertant

Numele ofertantului
Tara de resedingd e
Adresa
Adresa de corespondentd (dacd este diferitd)

Adresade e-mail e
Telefon/Fax e
Data



FORMULARUL nr. 4

DECLARATIE PRIVIND SANATATEA SI SECURITATEA N MUNCA

Subsemnatul, ....ovenennnan. oo (nume §i prenume), reprezentant imputernicit al
............................. (denumirea operatorului economic), declar pe propria raspundere cid nuf
ARAZAJET ST PFESIET evirreirisirisarcennrneanens pe parcursul indeplinirii contractului, in conformitate cu

regulile obligatorii referitoare la conditiile de munci §i de protectie a muncii, care sunt in vigoare
in Rominia.

De asemenca, declar pe propria rdspundere cd la elaborare ofertei am finut cont de
obligatiile referitoare la conditiile de muncd si de protectie a muncii, si am inclus costul pentru
indeplinirea acestor obligatii.

Totodatd, declar cd am luat la cunostingd de prevederile art 326 « Falsul in Declaratii » din
Codul Penal referitor la « Declararea necorespunzdtoare a adevirului, ficutd unui organ sau
institugii de stat ori unei alte unitdfi in vederea producerii unei consecinge juridice, pentru sine sau
pentru altul, atunci cdnd, potrivit legii ori imprejurdrilor, declarafia ficuta serveste pentru
producerea acelei consecinfe, se pedepseste cu inchisoare de la 3 funi la 2 ani sau cu amenda »

Semnditura ofertantului sau a reprezentantului ofertantului

Numele §i prenumele semmatarului e,
Capacitate de semndfura s
Detalii despre ofertant

Numele ofertantului e —
Tarade resedinfd e
Adresa

Adresa de corespondentd (dacd este diferitd)

Adresade e-mail e

Teleforr/ Fax e,
Pat 000 s e



FORMULARUL nr. 5

DECLARATIE
privind conflictul de interese

pentru ofertanti/ ofertanti asociati/ subcontractanti/terti sustinitori

Subsemnatul, (nume gi prenume), domiciliat (a) in ........ {adresa de
domicilin), identificat (a) cu act de identitate (Cl/pasaport), Seria .......ceceeennsy M v , eliberat de
.............. , la data de ., ONP i, reprezentant  legal  autorizat
al (denumirea/numele 5i sediul/adresa
ofertantului), in calitate de ofertant/ ofertant asociat/ subcontractant /tery sustindtor( dupi caz), la procedura
de atribuire a contractului de achizifie publica avand ca obiect
............................................................. la data de ........... (zi/lund/an), organizatd de

.............................. , declar pe proprie raspundere, sub sanctiunea excluderii din procedurd si sub
sanctiunile aplicate faplei de fals Tn acte publice, ¢ In calitate de participant la acestd procedurd nu ne aflém
intr-o situatie de conflict de interese in sensul art. 59 si art.60 din Legea nr. 98/2016 privind achizitiile
publice, cu modificirile si completirile ulterioare.

- situatia in care ofertantul individual/ofertantul asociat/candidatul/subcontractantul propus/tertul
sustindtor are drept membri in cadrul consiliului de administratie/organului de conducere san de
supervizare sifsau are actionari ori asociati semnificafivi persoane care sunt sof/sofie, rudd sau afin pdnd
la gradul al doilea inclusiv ori care se afld in relagii comerciale cu persoane cu functii de decizie in cadrul
Autoritdtii/entitdii contractante sau al furnizorului de servicii de achizitie implicat in procedwra de
atribuire;

- sitnatia in care ofertantul/candidatul a nominalizat printre principalele persoane desemnate pentru
executareq contractului persoane care sunt sot/sotie, rudd sau afin pdnd la gradul al doilea inclusiv ori care
se qfld in relatii comerciale cu persoane cu functii de decizie in cadrul Awtoritdfii/entitdfii contractante sau
al furnizorului de servicii de achizifie implicat in procedura de atribuire.

Subsemnatul declar ¢d informatiile furnizate sunt complete si corecte in fiecare detaliu si inteleg cé
auioritatea contractantd are dreptul de a solicita, in scopul verificdrii §i confirmérii declaratiilor, orice
documente doveditoare de care dispunem. Inteleg c& in cazul in care aceasta declaratie nu este conforma cu
realitatea sunt pasibil de incalcarea prevederilor legislatiei penale privind falsul in declaratii.

Anexat este lista actionarilor/asociatilor /membrilor consiliului de administratie/organ de conducere
san de supervizare / persoane imputernicite din cadrul Universitatii “Dunarea de Jos” din Galati.

Semnditura ofertantului sau a reprezentantului ofertantulitl s
Numele 5i prenumele semnatarvlul e
Capacitate de semndturd e

Detalii despre ofertant

Numele oferfantului e
Tara de regsedingd e
Adresa

Adresa de corespondentd (dacd este diferitd) e



Telefon / Fax

Data

Lista actionari/asociati /membri fn consiliul de administratic/organ de conducere sau de supervizare /
persoane imputernicite din cadrul Universitatii “Dunarea de Jos™ din Galati:

Nr. Crt. | Numele si Prenumele Functia in cadra! ofertantului
1. Prof. univ. dr. ing. habil. Marian BARBU RECTOR
3 Prof. univ. dr. ing. Elena MEREUTA Prorector responsabil cu activitatea didacticd, asigurarea
' calititii si relatiile internationale
Prof. univ. dr. Adrian MICU Prorector responsabil cu  activitatea de CDI  si
3. parteneriatul cu mediul economico-social
Conf. univ. dr. ing. Stefan BALTA Prorector responsabil cu strategiile universitare si
4. partenetiatul cu studenii
Prof. univ. dr. George Cristian SCHIN Prorector responsabil cu managementul resurselor umane
5. unidi
si juridic
6 Prof. univ. dr. Arthur Viorel TULUS Prorector responsabil cu strategiile s relaiile
) institutionale
7. Prof. dr. ing. Eugen-Victor-Cristian RUSU | Director C.S.U.D.
3 Ec. Carmen-Gabricla SIRBU Director General Adjunct Administrativ, Directia
) Generald Administrativd
Q. Costica COSTOIL Director Interimar, Directia Juridica 5i Resurse Umane
10, Aurelia-Daniela MODIGA Director Interimar - Directia Economici
11, Ee. Marian DANAILA Sef Interimar, Serviciul Achizitii Publice si Monitorizare
12. Ec. Mariana BALBARAU Sef Interimar, Serviciul Financiar
13. Alina-Genoveva MAZURU Sef Interimar, Serviciul Contabilitate
14, Adrian DUMITRASCU Consilier juridic
15. Cristian-Laurentiu DAVID Consilier juridic
16. Elena-Marinela OPREA Consilier juridic
17. Andreca ALEXA Consilier juridic
8. Margareta DANAILA Administrator financiar
19. Neculai SAVA Administrator financiar
20. Ing. Dorina PUSCASU Administrater de patrimoniu
21, Ing. Magdalena MANOILESCU Administrator de patrimoniu
29, Prof.dr. habil. Oana-Maria Dragostin Facultatea de Medicini si Farmacie
23. Prof.dr. habil. Gabi Gurau Facultatea de Medicini si Farmacie
24, Conf.dr, Elena-Lacramioara Lisa Facultatea de Medicina si Farmacie
25, Conf.dr. Claudia Simona Stefan Facultatea de Medicind si Farmacie

Semndtura ofertantulul sau a reprezentantulul ofertantului

Numele si prenumele semnatarului
Capacitate de semndturd
Detalii despre ofertant

Numele ofertantului
Tara de resedingd

Adresa

Adresa de corespondenti (dacd este diferitd)
Telefon/ Fax

Data




