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Stanciuc (Sava) Nicoleta
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Romana
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Controlul si asigurarea calitatii produselor alimentare
Managementul calitatii si sigurantei alimentelor
Alimente functionale

Cinetica denaturdrii proteinelor

Trasabilitatea alimentelor

Nanobiotehnologie

2016 pana in prezent
Profesor la Facultatea de Stiinta si Ingineria, Catedra de Bioinginerie in Industria Alimentara
2004-2016

Asistent /sef lucrari/conferentiar la Facultatea de Stiinta si Ingineria, Catedra de Bioinginerie in
Industria Alimentara

2000-2004
Preparator la Facultatea de Stiinta si Ingineria, Catedra de Bioinginerie in Industria Alimentara

2000-2005
Doctor domeniul Stiinte Ingineresti, specializarea Inginerie Industriala;

Aprilie 2006

Auditor terta parte pentru sisteme de management al sigurantei alimentelor (FSMS) — Sisteme de
management al sigurantei alimetelor conform cerintelor CAC/RCP1, Rev. 3 (1997), Amd. (1999),
SR EN SO 9001: 2001, SR EN ISO 15161:2001 si SR EN ISO 19011:2003, Curs organizat de
Moody International, Nr. de inregistrare ATP. HACCP 06-008;

Septembrie 2009

Asigurarea implementarii cerintelor de management specifice standardului SR EN ISO/CEI
17025/2005, Cerinte generale pentru competenta laboratoarelor de incercari si etalondri, Aspecte
practice privind estimarea incertitudinii de masurare in metodele aplicate in cadrul
laboratorului (alcool metilic, furfural), Nr. 3/24.09.2009 si Nr. 6/24.09.2009

Asociatia Specialistilor din Industria Laptelui
Societatea Roméana de Bioinginerie si Biotehnologie
Asociatia Specialistilor in Biotehnologie Aplicata

2007 pana in prezent - Membru Comisia interna de asigurare a calitatii din cadrul FSIA
2009 - Membru Comisia de etica a catedrei de Bioinginerie in Industria Alimentara
2004-2005 - reviewer pentru “Journal of Dairy Science”
2005- 2007 - reviewer pentru “Analele Universitdtii Dunarea de Jos”, Fascicula 6

2008 - reviewer pentru Romanian Biotechnological Letters

2008 — reviewer pentru Innovative Romanian Food Biotechnology



Limba(i) straina(e) cunoscuta(e)

Competente si aptitudini
organizatorice

Alte competente si aptitudini

Data 15.12.2017

Limba engleza

2002-2003 - Membru n echipa de cercetare a proiectului EU-Marie Curie Training Site:
Enzyme kinetics during thermal and non thermal food processing QLK1-CT-2000-60014,
programul European FP-5, KULeuven, Belgia, Facultatea de Agronomie si Biotehnologie
Aplicatd, Laboratorul de Tehnologia Produselor Alimentare, Universitatea KULeuven, Belgia.
2009-2011, Director proiect, PN Il Idei, cod CNCSIS 517, tema 1 - Cercetari privind
stabilirea unor sisteme analitice de trasabilitate a laptelui si produselor lactate in vederea
alinierii produselor romanesti la cerintele europene de siguranta alimentara;

2006-2008, Membru grant CEEX, Modulul 1, Alimente functionale: cercetari privind cresterea
calitatii si sigurantei alimentelor prin conceperea, producerea si lansarea produselor noi;
2006-2008, Membru in colectivul Programului Platforma de formare si cercetare
interdisciplinara, Centru integrat de cercetare si formare pentru biotehnologie aplicatd in
industria alimentara - Bioaliment, CNCSIS 62/2006, http://www.bioaliment.ugal.ro,

2006-2008, Membru grant CEEX (ET), Utilizarea metodelor neconventionale de procesare
pentru stabilizarea biochimica si microbiologica a sucurilor de fructe, nr. 1430, UEFISCSU;
2006-2008, Membru grant CEEX, Modulul I, Biotehnologii de realizare a produselor
nutraceutice cu efecte in reglarea functiilor metabolice;

2006-2008, Membru grant CNCSIS, tip A, cod 515, Cercetdri privind stabilirea unor criterii
de performanta pentru controlul si monitorizarea eficientd a punctelor critice de control pe
grupe de produse alimentare,

2002-2004, Membru Grant de tip At, Cercetari privind maturarea branzeturilor in saramura,
tema nr. 2, cod CNCSIS 442.

2001-2003, Director grant tip Td, Cercetari privind valorificarea produselor secundare din
industria laptelui prin procese de membrana, cod CNCSIS 335;

12-22.04.07 Laboratorul de Tehnologia Alimentelor, Universitatea Catolica din Leuven, Belgia -
stagiu de perfectionare.

Semnatura:



