Tematica

1.

Tehnica alcatuirii meniurilor si tehnologia alcatuirii listelor de preparate, tehnica
Servirii.

2. Principalele metode de prelucrare culinari.

3. Drepturi i obligatii in legiturd cu primirea, pistrarea si eliberarea bunurilor materiale.
4. Contraventii la Normele de igiena privind alimentele si protectia sanitari a acestora.

5. Instructiuni proprii de sdnitate §i securitate In munci pentru postul de bucitar.

6. Consultarea i participarea lucratorilor la discutiile privind securitatea si sanitatea in

munca.
7. Instruirea lucritorilor privind securitatea si sdnitatea in munci.
8. Obligatiile lucratorilor privind securitatea si sinitatea in munca.
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Legea nr. 98/1994, republicatdi in 2008, privind stabilirea si sanctionarea
contraventiilor la Normele legale de igien3 si sinitate publica.

Legea Nr. 22 /18.11.1969 privind angajarea gestiondrilor, constituirea de garantii i
rdspunderea in legiturd cu gestionarea bunurilor matenale cu modificarile si
completérile ulterioare;

Legea nr.54/1994 pentru modificarea unor prevederi d1n Legea nr.22/1969 privind
angajarea gestiondrilor, constituirea de garantii §i raspunderea in legituri cu
gestionarea bunurilor material Publicatd in Monitorul Oficial Nr. 181 din 15 iulie
1994,

Legea Nr. 319/ 14.07.2006 privind securitatea si sanitatea in munca.

Instructiuni proprii de sénitate si securitate in munca pentru bucitar.



